VARASCHIN

CABERMET FRAMC
MABCA EBEVICIAMA KT

vitigno
forma di coltivazione

vendemmia

vinificazione

metodo di lavorazione

@ 750 ml @ 12% Vol.

clo

CABERNET
FRANC
IGT

MARCA
TREVIGIANA

100% Cabernet Franc
Sylvoz

Fine settembre - inizio ottobre

Tradizionale in rosso con macerazione per almeno 20 giorni.

Affinamento in vasche di acciaio per almeno 4 mesi.

51g/L [oJe) 29/L Serve at
acidity ) sugar 12-14 °C

ASPETTO Colore rosso rubino.
BOUQUET Erbaceo con note di mela verde e peperone verde.
PALATO Al palato risulta asciutto ed equilibrato.

ABBINAMENTI Ottimo a tutto pasto anche con insaccati, carni rosse e cacciagione.

large red wine
glasses



